
Mittags-Menüs
11 :00 – 14 :30 Uhr

Vegetarisch
Alle Preise in CHF und inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Menü 1   CHF 17.50

Menü 2  CHF 20.50

Menü 3  CHF 24.50

Vegi     CHF 19.50

Rindsfleisch: Huft, Entrecôte und Filet

Kalbsfleisch

Schweinefleisch: Nierstück, Spareribs,Speck, Medaillons

Lamm: Nierstück, Racks, Filet

Poulet: Flügeli, Schenkel, Geschnetzeltes 

Entenbrust

Parmaschinken, Salami, Coppa, Bresaola

Australien

Schweiz

Schweiz

Irland/AUS

Schweiz

Frankreich

Italien 

Iberico, Chorizo, Salchichon

Känguru

Lachsfilet

Sepia und Calamares

Loup de Mer und Dorade

Crevetten

Barramundi

Spanien 

Australien 

Norwegen 

Spanien 

Griechenland 

Vietnam* 

Malaysia

4. MAI bis 8. MAI 2026

Bei Allergien oder Unverträglichkeiten sprechen Sie uns bitte an.

FLEISCH UND FISCH HERKUNFTSDEKLARATION

* Dieses Produkt kann mit hormonellen und nicht hormonellen Leistungsförderern  wie Antibiotika erzeugt worden sein. 

montag 4. Mai 
Pasta Salat mit Schinken, Wurst 
und Käse

 1

 2

3

Barschfilet mediterran (Kapern, Oliven, 
Cherrytomaten und Kräuter-Kartoffeln)
Lammwürfel mit frischen Spargeln,
Pinienkernen und Reis
Broccolipfanne mit Pilzen und Mandeln

dienstag 5. Mai
Cappelletti
an Parmesan-Pestosauce

 1

 2

3

Zanderfilet auf Safrangemüse
mit Basmatireis

Kängurufilet mit Spargeln, Béarnaise 
und Reis

Ade’s Kreation (Gemüseragout an
Pilzrahmsauce und Rösti)

mittwoch 6. Mai

Risotto mit Chipolata
und frischen Spargeln

 1

 2 Burrito de Corral (Tortilla mit gegrilltem
Rippenfleisch, Gemüse Füllung dazu Salat & Reis)

Fisch-Crevetten Grillade mit 
Ofenkartoffeln
Vegi Burger mit gegrilltem Ananas
und Risotto

donnerstag 7. Mai 
Zucchetti
mit Hackfleisch Füllung

 1

 2

3

Doradenfilet auf Ofenkartoffeln
mit Cherrytomaten und Rosmarin

Rindsstroganoff an Oloroso-Sauce
mit Pappardelle

Spargeln und Kartoffeln vom Grill
mit Spiegelei gratiniert

3

Freitag 8. Mai 

«Copita de Fresones»
Frische Erdbeeren mit
Vanilleglace und Rahm

Wochen-Tagesdessert
8 . 5 0

Nudeln mit Schinken
an Parmesansauce

 1

 2

3

Barramundi 
an leichter Currysauce

Lammtagliata 
auf Zucchetti

Veganer Lachs vom Grill 
mit Safran-Risotto



Fisch

Vegi10.Mai

Muttertag

Avocado-Mango Salat
im Parmesan Korb serviert

Kohlrabi-Kartoffelncrème Suppe mit Trüffelessenz

Riesen Crevetten an
Albariño reduktion auf neuenkartoffel

Kalbsmedaillon an Morchelsauce
mit frischen Pappardelle und  Gartengemüse

Hausgemachtes Tiramisu mit Maracuya
      Vegetarische Optionen auf Anfrage

SABOR Restaurant |Herrenwiesenstrasse 1
8952 Schlieren www.sabor-restaurant.ch

sabor@sabor-restaurant.ch | +41 44 730 41 80

WOCHENKARTE MITTAG
11 :00 – 17 :00 Uhr

Vegetarisch
Alle Preise in CHF und inklusive der
gesetzlichen Mehrwertsteuer.

Mittags Salat Calamares fritos, Salat,
Salsa rosa

Red Snapperfilet vom Grill
mit Salat und Reis

8 . 5 0 1 8 . 5 0

2 6 . 5 0

Pouletbrust an
Mangosauce, Gemüse, Reis

Pouletbrust  vom Grill auf Caesar
Salat serviert

Fleischkäse vom Grill mit
Spiegelei und Pommes frites

2 6 . 5 0

1 8 . 5 0

1 7 . 5 0

2 3 . 5 0

2 1 . 5 0

ACHTUNG
Donnerstag / Freitag / Samstag:
Das Parkhaus ist während unseren Öffnungszeiten
nur für uns geöffnet. Im Parkhaus können Sie bequem
zu uns den Lift in den 2. Stock drücken.

Auch zu Fuss kann man durch das Parkhaus, direkt
zum Lift und zu uns im 2. Stock gelangen.

Vorspeise

Dessert
Hausgemachte
Crema Catalana

9 . 5 0

Hausgemachte
Panna Cotta

9 . 5 0

Frische Pilze 
auf Risotto

1 9 . 5 0

Fleisch Pasta

Randensalat mit frischem
Meerrettich

9 . 5 0

Schweinssteak vom Grill mit
Kräuterbutter und Pommes frites

2 3 . 5 0

Lachs Filet vom Grill auf
frischen Spargeln

2 9 . 5 0

Steinpilzravioli 
mit Mascarpone an Parmesansauce

Gambas al Ajillo mit Reis 3 1 . 5 0

Grill-Gemüseplatte
mit Ananas und Avocado

Salat Bowle mit Crevetten 1 9 . 5 0

Avocado-Tomatensalat 1 6 . 5 0

Rindsteak vom Grill
„Café de Paris“ mit Papas Gajo

2 6 . 5 0

Penne mit Poulet an Rahm-
Tomatensauce

2 2 . 5 0

Spaghetti Carbonara (ohne Ei) 1 9 . 5 0

Nudeln „Ade“ an Rahm-
Parmesansauce mit Schinken

2 1 . 5 0

Schweinekotelett mit Café de
Paris Sauce, Pommes Frites
und Salat

2 6 . 5 0

ÖFFNUNGSZEITEN:
Mo, Di, Mi 08.00-20.00 Uhr / Do, Fr, Sa 08.00-00.00 Uhr
ab 20.00 Uhr bitte telefonieren und
die Tür wird Ihnen geöffnet.

Gnocchi an Gorgonzola-
Rahmsauce

1 9 . 5 0

Special
Kalbsleber auf Risotto

Barschfilet mit Ananas grilliert
und Reis

Riesen Crevetten vom Grill mit
Safran Risotto 

2 7 . 5 0

3 9 . 5 0

2 6 . 5 0

Auberginen vom Grill mit Feta
und Oregano

1 6 . 5 0

Tomatensalat mit Burrata
                                        klein    12.50     gross
 

1 9 . 5 0

Lammhuft mit Sesam gebraten ,
Reis und Gemüse

2 7 . 5 0
Menu

p.P. CHF 79.50
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